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Provadéci pravni predpisy
k zakonu o potravinach / na notifikaci

» navrh vyhlasky o pozadavcich na napoje,

‘ ? kvasny ocet a drozdi

> odkladna Ihiata kon€i 24.11.2016

» navrh vyhlasky o doplncich stravy

> odkladna Ihuta kon¢i 5.12.2016




;g::g:;ﬂﬂﬁsm novela zakonem &.
CESKE REPUBLIKY ; o 302/2017 Sb.
Zakon o potravinach

§ 6 odst. 4 - malé mnoZstvi potravin,
které je osvobozeno od pozadavku na uvadéni vyzivovych udaju

> za malé mnozstvi potravin, které je osvobozené od pozadavku na povinné
deklarovani vyzivovych udaji na zakladé prilohy V bodu 19 narizeni (EU) €.
1169/2011, se povazuje mnozstvi potraviny, které je vyrobcem dodavané
prfimo koneénému spotiebiteli nebo do mistniho maloobchodu, kterym se
rozumi potravinarsky podnik nebo hospodarstvi provozujici maloobchod
pfimo zasobujici koneéného spotiebitel na tzemi CR, a bylo vyrobeno v
uzavieném ucetnim obdobi v potravinarském podniku, ktery v tomto obdebi

» zameéstnaval maximalné » dosahl maximalniho
priamérny prepocteny pocet NEBO ro¢niho obratu 20 mil. K¢
10 zaméstnanc, jejichz za posledni uzaviené

pracovni pozice uvedena v
pracovni smlouvé primo
souvisi s vyrobou potravin

ucetni obdobi




KKSI:‘;XL"‘“"‘ Provadéci pravni predpisy
CESKE REPUBLIKY
k zakonu o potravinach / na notifikaci

» vyhlaska o nékterych zpusobech oznacovani potravin
» odkladna Ihita konéi 16.9.201677

» navrh vyhlasky o pozadavcich na koreni, jedlou sul, dehydratované vyrobky, ochucovadia
a horcici

» odkladna lhuta kon¢éi 12.10.2016

» vyhlaska o pozadavcich na mléko a mlécné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje
» odkladna Ihata kon¢i 8.4.2016 ?7?

» navrh vyhlasky o pozadavcich na napoje, kvasny ocet a drozdi

» odkladna lhata konci 24.11.2016

» navrh vyhlasky o doplncich stravy

> odkladna Ihiita konéi 5.12.2016
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CESKE REPUBLIKY Vyslo ve Sb"'ce Zakonu

> vyhlaska €. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné
vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich,
vejce a vyrobky z nich

ucinnost
1. srpna 2016

umoznén doprodej
zasob potravin
uvedenych na trh
nebo oznac¢enych
podle staré vyhlasky
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» vyhlaska ¢. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné
vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich,
vejce a vyrobky z nich

» oznaceni masa podle zivo€isného _ . .
druhu zvifat nebo podle vyrazi hoveIZI: veprove,
uvedenych ve vyhlagce & 69/2016 skopové, jehnéci, kozi,
Sb. v tabulkach Ize v nazvu masného | kuizleci, konske, hfibéci,
vyrobku nebo masného polotovaru krali€i, krokodyli
pouzit...

...obsahuje-li masny vyrobek nebo masny polotovar nejméné 50 %
hmotnostnich uvedeného masa z celkového obsahu masa pouzitého pfri
jeho vyrobé (oznaceni zivocisnym druhem masa v nazvu vyrobku) napr.
kanci klobasa, teleci parek

...0obsahuje-li masny vyrobek méné nez 50 % hmotnostnich uvedeného
masa z celkového obsahu masa, miize byt tato skuteénost vyjadiena v
nazvu masného vyrobku pouze slovy ,,s (nazev zivo¢isného druhu)
masem*, napr. klobasa s kan¢éim masem, parek s telecim masem

—#




» vyhlaska ¢. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné
vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich,
vejce a vyrobky z nich

> uvedeni obsahu masa ve slozeni

.

» u masnych vyrobku jiz neni povinné uvadét
obsah tuku nebo soli

» uvedeni surovin v sestupném poradi (/’

> vyzivové udaje ve forme tabulky KIASE

> v pripadé zarazeni vyrobku do
soutézi(Klasa, Regionalni potravina)
nepouzivat zvyraznovace chuti

v&g'\oncilni ﬂoﬂ‘q,,/}’q
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[ Vyslo ve Sbirce zakonu }

> vyhlaska €. 397/2016 Sbh., o pozadavcich na
miléko a mlééné vyrobky, mrazené krémy a
jedlé tuky a oleje

ucinnost
1. ledna 2017
(1. €ervence 2017)

umoznén doprodej
zasob potravin
uvedenych na trh
nebo oznaenych
podle staré vyhlasky




> vyhlaska €. 397/2016 Sb., o pozadavcich na mléko a mlécné
vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

> $4 odst. 2 — udaj o ¢istém mnoZzstvi u polotuhych nebo
polotekutych vyrobka — mlééné vyrobky, které jsou polotekuté
nebo polotuhé (napr. zakys, kefir, jogurtové mléko) lze Cisté
mnozstvi potraviny uvadet v g nebo mi

> $4 odst. 4 — povinné uvedeni udaje o obsahu tuku u mléka a
mlécénych vyrobkl podle této vyhlasky je jakostnim tdajem

> V pripadé, ze je obsah tuku uveden v tabulce vyzivovych hodnot u
mlécénych vyrobkdu, neni jiz treba uvadét obsah tuku. V pripadé, ze
je na vyrobku uvedeno, ze je vyroben z nestandardizovaného
mléka, neni nutné obsah tuku na obale uvadét

> §5 odst. 4 —jako ,,Cerstvé“ Ize oznadcit d 3
tekuté mléko nebo tekutou smetanu, S
které nebyly oSetreny teplotou vyssi X | [ f <
nez 125°C —— y
Ny ~

] ——




> vyhlaska €. 397/2016 Sb., o pozadavcich na mléko a mlécné

vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

$ 12 odst. 5 — jako ,,Fecky jogurt” se oznaci jogurt, u kterého byl zvysen
obsah susiny odebranim syrovatky, a ktery obsahuje nejméné 5,6 %
mléénych bilkovin, které nebyly do vyrobku zamérné pridany v
koncentrované formé. Na obale vyrobku se uvede zemé plivodu vyrobku
podle narizeni (EU) €. 1169/2011

§ 12 odst. 6 —jako ,,jogurt Feckého typu“ nebo ,,jogurt Freckého stylu“ se
oznadci jogurt, ktery obsahuje nejméné 5,6 % bilkovin, éehoz bylo :
dosazeno pridanim koncentrovanych bilkovinnych mléénych fa
slozek pred zahajenim kysaciho procesu B ‘

» §17 — mléko a mlé¢né vyrobky se skladuji, pfepravuji a uvadéji na trh pfi
teploté od 2 °C do 8 °C s vyjimkou

mléka, smetany a mlécnych vyrobku oSetfenych vysokotepelnym oSetfenim e =
(UHT) nebo sterilaci,

zahusténého mléka, suseného miéka a bilkovinnych mléénych vyrobkd,
tavenych syru, tavenych syrovych vyrobku a jinych tavenych vyrobku, které
se skladuji, pfepravuji a uvadeéji na trh pfi teploté stanovené vyrobcem




> vyhlaska €. 397/2016 Sb., o pozadavcich na mléko a mlécné
vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

» v pripadé, ze je uvedena tabulka vyzivovych hodnot u
mlécnych vyrobku, neni treba uvést obsah tuku

A\

uvedeni surovin v sestupném poradi

—
.

> u mléénych vyrobkil, pfi jejichz vyrobé bylo pouzito pouze
mléko, jednotlivé slozky miéka, kultury mlééného kysani,
syridlo a sl nezbytna k jejich vyrobé, a povazuji se za
jednoslozkovou potravinu, se slozeni uvadét nemusi

> pokud se nejedna u mléénych vyrobkt o kravské mléko,
je vhodné doplnit informaci o zivo€iSném druhu, ze
kterého pochazi (ov€i mléko, kozi mléko). Ve slozeni je
povinné uvést druh zvirete, ze kterého mléko pochazi

> kysany mléény vyrobek, mléény vyrobek tepelné osSetreny
po kysacim procesu a mléény vyrobek obohaceny
pridavkem mikroorganismu se oznaci pouzitou ochucujici
slozkou




POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY

[ Vyslo ve Shirce zakonu }

» vyhlaska ¢. 398/2016 Sb., o pozadavcich na koreni, jediou
sul, dehydratované vyrobky, ochucovadla, studené omacky,
dresinky a horcici

ucinnost
1. Cervence 2017

umoznén doprodej zasob
potravin uvedenych na trh nebo
oznacenych podle staré
vyhlasky

D -
et %
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Vyslo ve Shirce zakon

> vyhlaska €. 417/2016 Sb., o nékterych zptisobech
oznacovani potravin

ucinnost
1. ledna 2017
(1. Gervence 2017)

umoznén doprodej
zasob potravin
uvedenych na trh
nebo oznaéenych
podle staré vyhlasky




"vhodna pro déti", "domaci",
"Cerstva", "ziva", "Cista",
- "prirodni" nebo "prava", aj.

.— ( C«

"

jsou stanoveny
provadécim pravnim
predpisem nebo
predpisem EU:

Napft.
Cerstvé maslo, cerstvé
mléko, cerstvé ovoce a

zelenina, cerstvé pecivo

Vyrazy lze uvést za
predpokladu, Ze . ..

pokud budou radné
oduvodnény a doplnény
popisnou informaci,
ktera spotrebiteli
vysveétli, proc je
potravina deklarovana
jako napriklad ,vhodna
pro déti“ nebo ,,domaci”

vyCet termind neni
vycerpavajici a je tak
pouze indikativniho
charakteru jaké terminy
jsou zejména
povazovany za
zavadeéjici na zakladé

cl. 7 narizeni (EV)
¢.1169/2011.

Zdroj: s

MIMISTERSTVO ZEMEDELSTVI



[ Pred legislativhim procesem... }

Novela vyhlasky ¢. 333/1997 Sb., pro mlynské obilné vyrobky;,
testoviny, pekarské vyrobky a cukrarskeé vyrobky a tésta potravin

Namety na upravu:
Doplnéni definice skupiny mlynskych obilnych vyrobku - otrub
DoplIné&ni definice podskupiny mlynskych obilnych vyrobk( — grahamova
mouka

Uprava definice podskupiny mlynskych obilnych vyrobku dle rozméru zrna —
ryze dlouhozrnna, kulatozrnna a strednézrnna

Uprava definice skupiny mlynskych obilnych vyrobk( — téstoviny semolinové
s moznosti pridavku vajec

Doplnéni cerstvych téstovin

Doplnéni zapékaného miusli

Uprava definice jemného peéiva v obsahu tuku a moZnosti uziti stabilnich naplni
Vypusténi definice macesu jako pekaiského vyrobku

Doplnéni definice kvasu jako produktu pfirodniho kvaseni a stabilniho kvasu
fyzikalné a chemicky upraveného — zasadniho poZzadavku Svazu pekafu a

cukrafl Wz Zdroj:

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI



Novela vyhlasky ¢. 333/1997 Sb., pro mlynské obilné vyrobky,
testoviny, pekarskeé vyrobky a cukrarske vyrobky a tésta potravin

Nameéty na upravu:
Doplnéeni definice pekarny a prodejny s pekarnou
Oznaceni chléb kvasovy (kvaskovy) pro chléb
S pouzitim kvasu

Oznaceni chléb s kvasem (kvasového typu) pro chléb
vyrobeny ze stabilniho kvasu

Uprava pozadavku pro oznadéeni selského chleba dle
podilu zitné mouky

Uprava pfipustnych zapornych hmotnostnich
odchylek pro pekarské vyrobky a jejich doplnéni pro 10
KS

o2 Zdroj:

MIMISTERSTVO ZEMEDELSTVI |
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> vyhlaska €. 396/2016 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢.
132/2015 Sb., o sazebniku nahrad nakladu za
rozbory provadéné laboratoremi Statni zemedeélské
a potravinarské inspekce pro ucely kontroly

ucinnost
1. ledna 2017

vysSe nahrad za vzorky odebrané pred
datem ucinnosti se Fidi ptivodnim
znénim
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13. brezna 2017

Zprava EK o povinném uvadeéni &L 16 nafizeni
slozek a vyzivovych udaju na (EU) €. 1169/2011
etiketach alkoholickych napoju

— aniz jsou dotceny jiné predpisy Unie vyzadujici uvedeni seznamu slozek nebo
povinnych vyzivovych udaji, nejsou udaje podle €. 9 odst. 1 pism. b) a l) povinné v
pripadé napoju, jejichz obsah alkoholu je vyssi nez 1,2 % objemovych

— Komise do 13.12.2014 vypracuje zpravu o uplatiovani ¢l. 18 a ¢l. 30 odst. 1 na produkty
uvedené v tomto odstavci a zaméri se na to, zda by se mél v budoucnu na alkoholické napoje
vztahovat zejm. pozadavek na uvadéni informaci o energetické hodnoté, a na diivodu pro
mozné vyjimky, s ohledem na potiebu zajistit soulad s jinymi prisluSsnymi politikami EU;
Komise zvazi, zda by nebylo vhodné navrhnout definici pojmu ,,alkoholické limonady*

— Komise tuto zpravu
prip. doplni legislativhim
navrhem uréujicim
pravidla pro seznam
slozek nebo povinné
vyzivové udaje pro
tyto produkty

— EK ocekava prijeti
samoregulacnich
opatreni do 1 roku
— pak probéhne
vyhodnoceni
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Aglass of beer (250 ml)
of 5% ABV contains
approximately 110 calories.

{@} World Health
\S#%/ Organization

REGIONAL OFFKCE FOR Europe

Alcohol labelling

A discussion document
on policy options

A glass of red wine (125 ml)
of 13% ABV contains
approximately 115 calories.

Aserving of whisky (25 ml)
of 40% ABV contains

approximately 110 calories.

P Y .

Source: Drinkaware (www.drinkaware. co.uk)

ALCOHOL MAY HARM THE UNBORM
BABY

DON'T SERVE ALCOHOL TO MINORS

ALCOHOL SLOWS YOUR REACTION
TIME - DON'T DRINK AND DRIVE

ALCOHOL CAN CAUSE
LIVER CIRRHOSIS

ALCOHOL CAN CAUSE
MEMTAL HEALTH PROBLEMS

DON'T DRINK WHILE OPERATING
MACHIMNERY

ALCOHOL CAM CAUSE CANCER

ALCOHOL CAM
CALSE DEPEMDENCE

>IPPDE @




Zprava EK k transmastnym kyselinam >

WHO IS AFFECTED?

) Average daily population groups may exceed or be at
Averag nakes ofran fat intake of trans fats is risk of exceeding levels recommended
h elow ‘I 7 by the World Health Organization
o
Recent reports i i i l o
indicate decreasing SULILEL 1 Euae[ll" > intnuvrlrne “':"':-Gt't}‘
intakes in many in -JUYrs T — students

European

countries. EU : participants  participants ofa  participants

countries ofastudyin  British low of a study in

Spain income diet and Croatia
nutrition survey

INCEPTION IMPACT ASSESSMENT

u.5tn U.Btu
2.1 1.8%

of daily energy  of daily energy
intake intake

for which data was available

TITLE OF THE INITIATIVE Initiative to limit industrial trans fats intakes in the EU
LEAD DG — RESPONSIBLE UNIT | SANTE E1 DATE OF ROADMAP 11/10/2016
— AP NUMBER
LIKELY TYPE OF INITIATIVE Commission Regulation

_ INDICATIVE PLANNING 3rd quarter 2017

FURTHER INVESTIGATION NEEDED:

ADDITIONAL INFORMATION -

- collecting more information
- developing a fuller analysis of the magnitude of the problem and the different possible solutions

- analysing the option of introducing a legislative limit of industrial trans fats



Litva: maximalni limity TFA v potravinach

» 2017/279/LT

» maximalni limit pro TFA kromé kromé stanovenych vyjimek bude 2 g na 100 g
celkového obsahu tuku;

» Vv potravinach s celkovym
obsahem tuku nizsSim nez 3 %
bude maximalni limit pro TFA 10
g na 100 g celkového obsahu
tuku;

> tyto pozadavky se nevztahuji na
zivo€isné tuky a potraviny s
obsahem prirodnich
transmastnych kyselin;

» nafizeni se vztahuje na potraviny
uvedené na trh v Litevské
republice véetné potravin

= . . 'dodavanych zafizenimi

hromadného stravovani




Zprava EK k dalsimu vyjadrovani

y o n

vyzivovych udaju

> €l. 35 odst. 5 narizeg c. 1169/2011

» EK predlozi dQ 13. prosince 2017 #vropskému parlamentu a Radé
zpravu o vyuzivani ¢ pusob vyjadrovani a uvadéni udaju,
o jejich vlivu na vnitrni trh a vhodnosti dalSi harmonizace téchto
zpUsobu vyjadrovani a uvadéni udajti

0

Al
<
[]
Q N

> CS za timto uéelem Komisi
poskytnou dulezité
informace o pouzivani
téchto dalSich zptsobl
vyjadrovani a uvadéni na
trhu na jejich uzemi

NUTRI-SCORE

> Komise muze pfipojit
navrh pravniho predpisu

> Komise muze pfijmout
provadéci pravni akty




Historicky: ruzné pristupy

\

SRR FAT
!'uo;.w 17g per serving

NG

¢ L

‘, S ATURAT_ES) lpi&és’lf_ [[||7.7g |
o) 2.0g per serving ﬁ“{—s"’m‘n‘ﬂ'rgsﬂ[zogj

PSR 2
SUGAR ) [42:2]
ng

(SALT T (2.08 |

K[. HIGH  MEDIUM = LOW |

42.2g per servi

SERVES 2 - HALF PIZZA PROVIDES
'CALS SUGAR FAT SATFAT SALT |
495 9.0g 18.3g 9.2g

25% 10% 26%

e . SALT
MED 2.0g per serving>

L

| MED
42.2g 2.0g
Perserve  Perserve Perserve  Perserve

NUTRI-SCORE NU

TRI-SCORE
A8 B
NUTRI-SCORE NUTRI-SCORE
a @ 0p | vEE vz

NUTRI-SCORE

Une portion (190g) apporte : ‘

Une portion (280g) apporte

59%"
[ 8% 27% L 3%
| e, (IR % -
| sy 19 1189 14q 1409
% de I'Apport de Référence (AR) d'un adulte B -l

Energie pour 100g : 968 kJ/230 kcal o Mg . S3007 127k
*Pourowtage des apporss de e o on e g (00 L2000M D pur pur



Francie : Nutri-score (5C)

» Nutri-score” (5C) — schéma testované v uplynulych nékolika mésicich bylo
vyhodnoceno jako nejefektivnéjsi pro spotrebitele
NUTRI-SCORE NUTRI-SCORE z pohledu zlepSovani nutricni kvality jeho

QB 'g m spotfebniho kose;

» schéma bude doporuceno k dobrovolnému
NUTRI-SCORE NUTRI-SCORE pouzivani

a m GB > rychlé hodnoceni kvality nutriéniho pFijmu

dané potraviny

NUTRI-SCORE » FR retézce uzavrely dohodu, Ze je budou

EG pouZivat
> €l. 35 odst. 1 + 2 narizeni (EU) ¢. 1169/2011

> €l. 35 odst. 5 narizeni — Komise predlozi do 13. 12. ?017
zpravu o vyuzivani dalsich zptsobu vyjadiovani VU

> odkladna Ihiita prodlouzena do 25. fijna 2017 — a DAL ?




Vyzivove udaje na predni strane obalu

Vipmmmmsteye  aeihgiil ‘@ il
ml : a doporucuje sektortim, aby se
3 k této snaze pfipojily.
Energeticka hodnota kJ/kcal S
o
-
Tuky g -8 5,
2 toho © 4
- nasycené mastné kyseliny g s |
~> - > wa: .
Sacharidy g q:’ - baleni ? vicei)porclch
z toho S baleni o vice porcich
_ > Kategorie 1: (rozeznatelpé jednotky
- cu.kry 8 (o) baleni o jedné porci spofeby)
Bilkoviny g o
Sul g

= vSechny nutrienty uvadéné povinné nebo dobrovolné mohou byt navic:
» vyjadreny odlisné nez na 100 g/100 ml (€l. 32 odst. 2), jako RI (€l. 32 odst. 4)
nebo na porci / jednotku spotreby (Cl. 33); a/nebo
» poskytnuty odliSnou formou vyjadfeni, nez je tabulka nutricnich hodnot
doplnéna Ciselnym vyjadrenim (Cl. 34 odst. 2),
— a to pomoci grafického znazornéni nebo symbolli za podminek
uvedenych v €l. 35 odst. 1 pism. a) az g)
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Oznacovani zemé puvodu
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Francie: oznacovani puvodu (2 roky)

> FR 2. ledna 2017 spustila dvoulety zkusebni systém povinného oznac¢ovani zemé ptivodu
pro maso a mléko a mlééné produkty v hotovych pokrmech (EK systém schvalila 7/2016)

» pokud pokrm obsahuje vice nez 8 % masa nebo vice nez 50 % mléka, puvod téchto
surovin musi byt uveden na obalu vyrobku;

» potraviny obsahujici 100 % francouzského mléka / masa mohou byt oznac€eny ,,Produit
d'origine frangaise“ (francouzsky vyrobek)

> podle Belgie povinnost, aby spole¢nosti uvadély ptivod téchto surovin v potravinach, negativné
dopada na belgicky export;

» podle Belgie klesl od zavedeni tohoto systému belgicky export masa a mléka a mléénych vyrobkii jiz
o 17 %, klesajici trend vykazuje i nadale;

» Belgie v této zalezitosti ostre vystoupila na Radé v 7/2017 a je pripravena presvédc¢it Komisi, aby v
této otazce zacala jednat, a aby vypracovala dopadovou studii tohoto systému znac¢eni na fungovani
vnitfniho trhu;

> k Belgii se pripojila i CR, Nizozemi nebo Némecko. Lucembursko se dokonce vyjadfilo v tom smyslu,
ze systém znac€eni, ktery zavedla Francie, je zcela nelegalni. Systém naopak podporila Italie a
Slovinsko.

Portugalsko: oznac¢ovani puvodu

> portugalsky ministr zemédélstvi na Radé ministri dne 23. ledna 2017 potvrdil plany
Portugalska stran zavedeni systému povinného znaceni ptlvodu pro miléko;
» zatim neni jasné, zda se bude znaceni tykat pouze mléka, nebo i mléénych vyrobkii




Italie: oznacovani puvodu (3/2017-3/2019)

» povinnost uvadét plvod surovin i zemi, ve které byly potraviny baleny;

» pokud suroviny, zpracovani i baleni vyrobku probéhlo v Italii, vyrobek ponese oznacéeni
napr. ,,Milk origin: Italy* (Pivod mléka: Italie), pokud ale tyto kroky probéhly v riznych
zemich, mél by vyrobek nést oznaceni ,,Milk origin: EU countries and/or non-EU
countries“ (Pavod mléka: Zemé EU a/nebo zemé mimo EU)

Italie: oznacovani puvodu pro ryzi
a testoviny

> italsky ministr zemédélstvi a ministr priimyslu dne 20. ¢ervence 2017
podepsali dekret, kterym zavadi narodni systém povinného znaéeni zemeé
pavodu pro ryzi a téstoviny;

> systém bude implementovan na zkusebni dobu dvou let s cilem podpofrit
italskou zemédélskou produkci;

> podle Italie by Evropska unie méla podobné systémy znaceni zemé ptlivodu
zavést ve vSech €lenskych statech EU;

> vuci italskému systému uz vyjadrila obavy Kanada, ktera do Italie vyvazi
tvrdou psSenici na vyrobu téstovin;

> Vv souvislosti s preferenci lokalni produkce mezi spotiebiteli by ale mohlo dojit
k poklesu zajmu o téstoviny vyrobené z kanadské pSenice
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Alergeny




Nova voditka EK / 13.7.2017

» oznameni Komise ze dne 13.7.2017
tykajici se poskytovani informaci o
latkach nebo produktech vyvolavajicich
alergie nebo nesnasenlivost, jak je
uvedeno v pfriloze Il nafizeni (EU) €.
1169/2011 o poskytovani informaci o
potravinach spotiebiteliim

> cilem je pomoci podnikiim a vnitrostatnim
organum pfi uplatinovani novych pozadavku
tykajicich se poskytovani udaju o pritomnosti

<
; » aniz jsou dot€ena stavajici ustanoveni Unie platna pro konkrétni
potraviny®, neni mozné dobrovolné opakovat informace o
alergenech mimo seznam slozek, nebo pouzit slovo ,,obsahuje” a
nasledné nazev latky nebo produktu ze seznamu v priloze Il, nebo
pouzit symboly nebo tabulky s textem

> (viz 47. bod odtlivodnéni, €l. 21 odst. 1 ve spojeni s ¢l. 36 odst. 1
narizeni)




Nova voditka EK / 13.7.2017

!; > priloha Il se netyka pouze uvedenych latek a produktu, ale také

| vyrobki z nich

» mikroorganismy, které byly ziveny substratem, ktery je slozkou
potraviny uvedené v pfiloze Il, by nemély byt povazovany za
produkty ziskané z téchto substratu




Nova voditka EK / 13.7.2017

7 » pokud produkt obsahujici nékterou z obilovin uvedenych v
‘ Priloze Il (napf. oves) spliuje prislusné pozadavky narizeni (EU) €.
828/2014, muze byt u vyrobku pouzito oznaceni ,,bez lepku“ nebo
,velmi nizky obsah lepku®.

> obiloviny uvedené v priloze Il vS8ak nadale musi byt uvadény a
zvyraznovany v seznamu slozek v souladu s ¢lanky 9 a 21 nafizeni

ro splnéni toho, ze se jedna o alergen, musi byt

nejedna (v tomto pfripadé je uvedeno, ze s
deproteinovany skrob)
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Merunkova jadra / amygdalin

» narizeni Komise (EU) 2017/1237 zménou
kontaminantového narizeni [nafizeni (ES) €.
1881/2006]

» maximalni limit kyseliny kyanovodikové v
nezpracovanych celych, rozdrcenych,
rozemletych, rozloupnutych a rozsekanych
merunikovych jadrech uvadénych na trh pro
koneéného spotrebitele

» jiz plati !

V oddile 8 tilohy nafizeni (ES) ¢. 1881/2006 se doplinuje nova polozka, ktera zni:

.8.3 Kyselina kyanovodikova, véetné kyseliny kyanovodikové vdazané v kyanogennich glykosi-

dech

8.3.1 | Nezpracovand celd, rozdrcend, rozemletd, rozloupnutd a rozsekanda merunkova jadra
uvadena na trh pro konecného spotiebitele (*4) (%)

20,0

(*¥) ,Nezpracované produkty” podle definice v naiizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hy-

giené potravin (UF. vést. L 139, 30.4.2004, s. 1).

(*) ,Uvadeéni na trh* a konecny spotrebitel“ podle definice v nafizeni EV[OPSkéhO parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne
28. ledna 2002, ktewm se stanovi obecné zdsady a pozadavky potravinového prava, .crmu]e se Lvr opskv urad pro bezpec¢nost po-

travin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin (Uf. vést. L 31, 1.2.2002, s. 1).*




3-MCPD estery a jejich glycidylestery

Potraviny (%)

4.1 | 3-monochloropropandiol (3-MCPD) Maximalni limity

(hg/kg)
4.1.1 | Hydrolyzované rostlinné bilkoviny (3°) 20
4.1.2 | S6jova omacka (*°) 20

4.2 Glycidylestery mastnych kyselin vyjadiené jako glycidol

Rostlinné oleje a tuky dané na trh pro koncového
4.2.1 | konzumenta nebo pro pouziti jako pfisada do potravin 1000
S vyjimkou potravin v 4.2.2

Rostlinné oleje a tuky urCené pro vyrobu potravin pro déti a

4.2.2 zpracovanych obilnych vyrobk

500

75 do 31. 12. 2019

4.2.3 | Pocatecni a pokracovaci kojenecka vyziva (v prasku) (?°) 30 od.1. 1. 2020

4.2.4 | Pocatecni a pokracovaci kojenecka vyziva (tekuta) (*°)

10, 2.2019
. 2020

4,
roku 2020,

» pokud bude pred 1. 4. 2019 jasné, ze neni mozné dosahnout nizsich hod
muze byt rozhodnuto o posunuti data, od kdy by mély platit prisnéjsi

» z davodu vyssich naleza 3-MCPD estert v doplncich stravy, které obs Lolej (olej z
celé ryby nebo z rybich jater) bude diskutovana moznost zavedeni ML [




Akrylamid

> narizeni Komise, kterym se zmirnuji opatreni a
referenéni mnozstvi pro snizeni pritomnosti akrylamidu
v potravinach

Dotéené vyrobky:

a) hranolky a dalSi smazené vyrobky z krajenych brambor,

b) bramborové lupinky, snacky, krekry a jiné vyrobky z
bramborového tésta,

c) chiléb,

d) snidanové cerealie (s vyjimkou ovesné kase),

e) jemné pecivo: keksy, susenky, suchary, cerealni ty€inky,
oplatky, suchary, knackerbroty, nahrazky chleba, pernik
apod.,

f) prazena kava a instantni (rozpustna) kava,

g) nahrazky kavy,

h) potraviny pro malé déti a obilné prikrmy uréené pro kojence
a malé déti

» stanoveny srovnavaci hodnoty pro vySe zminéné
vyrobky, které by nemély byt prekracovany

» tyto hodnoty nejsou maximalnim limitem, jsou
indikatorem toho, ze nové zavedena opatreni

jSOU ucinna ZdrOJ http://goodfries.eu/en/



http://goodfries.eu/en/

Povinnosti - chléb

» PPP zajisti, aby byl chléb peceny do svétlejsi vysledné barvy tak, aby se snizila tvorba
akrylamidu, s prihlédnutim k individualnimu navrhu vyrobku a technickym moznostem

> PPP prodlouzi dobu fermentace kvasnic, s prihlédnutim k navrhu vyrobku a technickym
moznostem, a snizi tepelny vstup optimalizaci teploty a doby peceni, co nejvice je to mozné

> PPP poskytnou pokyny k peceni pro chléb, ktery ma byt dope¢en doma, v rozpékacich
zarizenich, maloobchodnich prodejnach nebo ve stravovacich zafizenich

» PPP nahradi slozky, které mohou potencialné zvysit mnozstvi akrylamidu v koneéném
vyrobku, pokud je to kompatibilni s navrhem vyrobku a technickymi moznostmi, coz
zahrnuje, napr pouziti ofrechll a semen prazenych spise pfi nizSich nez pri vyssich teplotach

» PPP nahradi fruktézu glukézou, zejména v recepturach
obsahujicich hydrogenuhli€¢itan amonny (E503), pokud to
navrh vyrobku umoznuje a nakolik je to mcﬁge

ke snizeni mnozstvi asparaginu u ,
vyrobkul s nizkym obsahem vihkosti
pouziji PPP asparaginazu, pokud je
to mozné a s pfihlédnutim k \
recepture vyrobku a jeho slozkam,
obsahu vlihkosti a procesu




Povinnosti — jemné pecivo

PPP pouziji tepelny vstup, tj. kombinaci €asu a teploty, ktera je nejefektivnéjsi pro zmirnéni
tvorby akrylamidu pfi dosazeni cilovych viastnosti vyrobku

PPP zvysi obsah vlhkosti v koneéném vyrobku s prihlédnutim k dosazeni cilové jakosti
vyrobki, pozadované doby trvanlivosti a norem v oblasti bezpecnosti potravin

vyrobky budou pec¢eny do svétlejsi vysledné barvy koneéného vyrobku s prihlédnutim k
dosazeni cilové jakosti vyrobkl, pozadované DMT a norem v oblasti bezpec¢nosti potravin

pfi vyvoji novych vyrobkl vezmou PPP pfi posuzovani rizika v ivahu velikost a povrchovou
plochu konkrétniho kusu vyrobku, s prihlédnutim k tomu, ze mala velikost vyrobku
potencialné vede k vy$Sim mnozstvim akrylamidu z divodu pusobeni tepla

» vzhledem k tomu, ze nékteré slozky pouzivané pfi vyrobé
jemného peciva mohou byt tepelné zpracovany nékolikrat
(napf. predem zpracované kusy obilovin, ofechy, semena,
susené ovoce apod.), coz ma za nasledek zvySeni mnozstvi
akrylamidu v koneénych vyrobcich, upravi PPP navrh vyrobku
a postupu tak, aby byly v souladu s referenénimi mnozstvimi
akrylamidu

> PPP nepouziji spalené vyrobky k opakovanému zpracovani




Referenéni mnozstvi pro pritomnost akrylamidu
v potravinach podle cl. 1 odst. 1 (priloha V)

Potravina

Referenéni mnozstvi

— vyrobky z kukufice, ovsa,
pSenice $paldy, jeCmene a
ryze (*)

(*) jiné nez celozrnné
cerealie a/nebo jiné nez
otrubové ceredlie.
Obilovina pfitomna v
nejvetsim mnozstvi
urcuje kategorii.

[ng/kg]
Hranolky (k ptimé spotieb&) 500
Bramborové lupinky 750
z erstvych  brambor az
bramborového tésta
Bramborové krekry
Jiné bramborové vyrobky z
bramborového tésta
Mekky chléb
a) Pseni¢ny chléb 50
b) Mekky chléb, jiny nez 100
pSenicny chléb
Snidanové cerealie (kromé
ovesné kase)
— vyrobky z otrub a 300
celozmné ceredlie, zrna
pufovand v pufovacim
délu 300
— pSeni¢né a zitné vyrobky
) 150

Susenky a oplatky 350

Krekry s vyjimkou 400

bramborovych krekrii

Kiupavy chléb 350

Pernik 800

Vyrobky podobné ostatnim 300

vyrobkim této kategorie

Prazena kéva 400 ¢

Instantni (rozpustna) kava 850

Néahrazky kavy

a) nahrazky kavy vyhradné 500 IR
z obilovin s

b) nahrazky kavy ze smési *) ) "‘é' 3
obilovin a ¢ekanky U o

€) nahrazky kavy vyhradné i
z Sekanky 4000 By

(*) referenéni mnozstvi, které se %k
pouzije na nahrazky kavy ze \ £
smési obilovin a &ekanky, —
zohlediiuje  relativni  podil
téchto slozek v konecném
vyrobku.

Potraviny pro malé déti, obilné 40

ptikrmy pro kojence a malé

déti, kromé suSenek a sucharti®

Susenky a suchary pro kojence 150

a malé d&ti?




Akrylamid — vysledky CZ TEST
- psenicno-zitné chleby

815 619 758 267 462 575 5951 228 456 331 516 915 198 101
bilkoviny (g/100g) 6,99 7,06 1,7 72 7,53 g11 7,09 b,66 7,13 7,28 5,49 79 732 7,07
akrylamid (pg/kg) 45 <30 62 30 0 37 54 75 38 58 50 a2 31 3
Deoxynivalenol(g/kg) 129 <100 <100 <100 <100 <100 <100 <100 <100 <100 =100 <100 =100 <100
ochratoxin A (ug/kg) <0,25 <0,25 <025 | <025 | <025 | <025 <0,25 02 | <025 | <025 | <027 | <025 | <025 | <025
Zearalenon (pg/kg) <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
NaCl (g/100g) 13 1,04 1,33 1,2 116 1,31 117 113 0,98 121 1,11 136 1,24 1,36
limi Pripraveno ve spolupraci ~
nch::tmin A (ug/kg) s Potrgvinéfskou lg)omol:ou CR :gLROARV‘I\NARSKA Svet

a Svétem potravin CESKE REPUBLIKY PO travin
DON (ug/ke)

ZON (ug/kg)
akrylzmid neni




o




Narizeni (EU) 2015/2283 o0 novych potravinach,
0 zmeéné narizeni (EU) €. 1169/2011 a o zruseni narizeni
(ES) €. 258/97 a narizeni Komise (ES) €. 1852/2001

> ,,novymi potravinami‘ se rozumi jakékoli > ,,historii bezpeéného pouZivani jako
potraviny, které se ve vyznamné mire potraviny ve treti zemi“ se rozumi
nepouzivaly k lidské spotrebé v Unii pred skutecnost, ze bezpe€nost dané
15. kvétnem 1997, bez ohledu na den potraviny byla potvrzena udaji o jejim
pristoupeni ¢lenskych statu k Unii, a které slozeni a zkusenostmi s jejim
spadaji alespon do jedné z kategorii soustavnym pouzivanim v obvyklé
uvadénych v narizeni vyzivé podstatného poctu obyvatel

minimalné jedné treti zemé po dobu

alespon 25 let pred oznamenim

> ,tradi¢ni potravinou ve treti zemi* se
rozumi nova potravina, jak je
definovana v ¢l. 3 odst. 2 pism. a), jina
nez nové potraviny uvedené v pism. a)
bodech i),iii), vii, viii), ix) a X) tohoto
odstavce, ktera pochazi z prvovyroby,
jak je definovana v €l. 3 bodu 17
narizeni (ES) ¢. 178/2002, a ma ve treti
zemi historii bezpe€éného pouzivani
jako potravina




Uvadeni PNT na trh (... MZe ... Mgr. Karolina Mikanova)

» autorizace » pozadavky na autorizaci podle doporuceni

« nové PNT (él. 4 nafizeni Komise ¢. 97/618/ES
(ES) €. 258/1997) « samotny zdroj PNT (specifikace —rod, druh,

chemické slozeni)
* proces produkce

» notifikace e : esr .
- e * historie organismu pouzitého jako zdroje,
 PNT rovnocenné tém, které jiz | | oo x.«:

byly k uvedeni na trh

hVal zvyklosti)
schvaleny N - oéekavany rozsah pouziti
* PNT rovnocenné béznym « vyzivové informace
potravinam (Cl. 5 nafizeni (ES) - mikrobiologické informace
€. 258/1997) - toxikologické informace
| Fadost . Zprava o prvr_*lim EVI’OpSké
posouzeni komise
3 mésice '

Staly vybor i Evropska Jil aomee |
(zastupci CS) komise PP Y
i 4 60 dni
¢ \

Rozhodnuti stanovisko Zadost o
stanovisko

o uvedeni

na trh \
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Novel and traditional food: guidance finalised
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EFSA has published two guidance documents on novel food and traditional food
from third countries to help ensure that these foods are safe before risk
managers decide whether they can be marketed in Europe.

EFSA developed the guidance following the adoption of the new European regulation on
novel food in November 2015. The regulation, which replaces the previous one from 1997
and comes into effect in January 2018, introduces a centralised assessment and
authorisation procedure. EU risk managers will decide on the market authorization of novel
foods and may ask EFSA to conduct a scientific risk assessment to confirm their safety.
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PNT : Chia seminka
/

POUZITI SEMEN CHIA (SALVIA HISPANICA)

Pekaiské vyrobky ne vice nez 10 %
Snidaniové cerealie ne vice nez 10 %
Ovocné, ofechové a semenné smési ne vice nez 10 %
Balena chia proddvand samostatné ne vice nez 15 g denné

Cldnek 1

Semena chia (Salvia hispanica), jak jsou specifikovana v piiloze I,
mohou byt uvedena na trh v Unii jako novi slozka potravin
pro pouziti stanovena v piiloze .

Semena chia (Salvia hispanica) proddvand samostatné mohou byt
nabizena koneénému spotfebiteli pouze v balené formé.

Clanek 2

Pfi oznadovini potravin obsahujicich semena chia (Salvia hispa-
nica) povolenych timto rozhodnutim se pouZije oznaceni
,semena chia (Salvia hispanica)*.

V pipadé balenych semen chia (Salvia hispanica) se vyzaduje
dalsi oznaceni, které bude zakaznika informovat, Ze doporuceny
denni piijem je nejvyse 15 g.




PNT : Stévie

» E960 steviol-glykosidy jsou povolenou
pridatnou latkou dle narizeni (EU) €.
1131/2011 + nafizeni (EU) 2016/1814

» steviolglykosidy jsou ziskavany slozitym
fyzikalné-chemickym procesem z rostliny
Stevia rebaudiana

> vyroba steviolglykosidu je také rozdilna od
zpusobu vyroby extraktt z bylin

» zpusob vyroby je popsan v nafizeni (EU) €.
231/2012 — E960 nelze povazovat za extrakt
z rostliny Stevia rebaudiana

» rostlina Stevia Rebaudiana

Bertoni a jeji susené listy = » nazev potraviny musi byt doprovazen

neschvalena potravina povinnym oznac¢enim ,se sladidlem /
nového typu dle Rozhodnuti sladidly“ ve smyslu bodu 2.1 prilohy
Komise 2000/196 lll nafizeni (EU) €. 1169/2011

> na etiketé by neméla byt graficky znazornéna rostlina stévie, pokud ,( '
neni v jeji blizkosti uvedeno, ze vyrobek obsahuje steviolglykosidy




Stévie — oznacovani (SZPI)

ANO NE
se stevioglykosidy z rostliny > se stévii
stewg/se steylolglykogldy z casti > s extrakty ze stévie
rostliny Stevia rebaudiana
: : , . > s prirodnimi sladidly
se sladidly z rostliny stévie; s _ o _
rebaudiosidem A/ se steviosidem > slazeno prirodnimi latkami,
: : .. . slazeno prirodné
steviolglykosidy se pfirozené _ o
vyskytuji v listech stévie » bez sladidel; bez umeélych

ripravku
se sladidly pfirodniho / Pvfp vku
rostlinného pivodu > prirozené sladké, s prirodni

i : sladkou chuti (z rostliny stévie),
se steviolglykosidy rostlinného % u chuti (z iny stévie), se

pavodu, se steviolglykosidy
ziskanymi z pfirodnich sur@vi

M sladkou chuti rostlinného puvodu
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PNT : Potraviny osetrené UV zarenim

» provadécim rozhodnutim Komise (EU) 2016/398 bylo povoleno uvedeni chleba
osSetfreného UV na trh jako nové potraviny

> chléb osetreny UV mize byt uveden na trh jako
nova potravina s nejvyssim pripustnym obsahem 3
Mg vitaminu D2 na 100 g, aniz jsou dotéena zvlastni
ustanoveni nafizeni (ES) €. 1925/2006

» k oznaceni na etiketé potravin se doplni tato slova:
,»vitamin D vyprodukovany pomoci oSetireni UV*

» provadécim rozhodnutim Komise (EU) 2016/1189 bylo povoleno uvedeni mléka
osSetreného UV zarenim na trh jako nové potraviny

NN
> mléko osetirené UV zarenim muiize byt uvedeno na W
2 )

trh jako nova potravina pri dodrzeni maximalnich
mnozstvi uvedenych v predmétném rozhodnuti

» oznaceni mléka oSetreného UV zarenim na etiketé
potravin musi znit: ,,oSetreno UV zarenim*.

AL




PNT : Hmyz

doe. Marie Borkoveova & kol.

> hmyz je PNT sV

> jeho uvedeni na trh je mozné pouze po
provedeni védeckého hodnoceni rizik,
pokud nemaji prokazanou historii
konzumace

> historii konzumace ma pouze ,,mite
cheese” (,,Milbenkase®)

» pristup jednotlivych élenskych
stata se lisi (NL, BE, FR -
povoleny hmyz a hmyzi
produkty na zakladé :
hodnoceni narodnich autorit) . -

» FAO + alternativni zdroje bilkovin

» EFSA — ,profilovani rizika“

> v Evropé nejsou systematicky sbirana
data

> substrat: rizika — patogenni bakterie,
viry, parazité, kontaminanty (muze
kumulovat tézké kovy)...




Statuses

FOOD

European
Commission

Novel Food catalogue
2 This product was on the market as a food or food ingredient and consumed to a
significant degree before 15 May 1997. Thus its access to the market is not subject to
the Novel Food Regulation (EC) No. 258/97. However, other specific legislation may
restrict the placing on the market of this product as a food or food ingredient in some Member
States. Therefore, it is recommended to check with the national competent authorities.

According to information available to Member States competent authorities this

product was used only as orin food supplements before 15 May 1997. Any other food
uses of this product have to be authorised pursuant to the Novel Food Regulation.

There was a request whether this product requires authorisation under the Novel Food
Regulation. According to the information available to Member States' competent

authorities, this product was not used as a food or food ingredient before 15 May

1997. Therefore, before it may be placed on the market in the EU as a food or food ingredient
a safety assessment under the Novel Food Regulation is required.

2 There was a request whether this product requires authorisation under the Novel Food
u Regulation. Further information is required.
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Potraviny pro vegetariany / C-422/16 >

» zadost o rozhodnuti o predbézné
otazce na zakladé ¢l. 267 SFEU
proti TofuTown.com GmbH

> vyklad €l. 78 a prilohy VII €asti Ill —
Rozhodnuti 2010/791/EU (Definice,
oznac€eni a obchodni nazvy —
,Mléko‘ a ,mlé€éné vyrobky‘ — Nazvy
pouzivané pfi propagaci Cisté
rostlinnych potravin a jejich
uvadéni na trh)

t

O ' DUR
GLUTEN FREE * T
ALLERGEN FREE = %
-—— CHOLESTEROL FREE * }
e d

VEGANEGG.

100% Plant-Based Egg Replacer

SCRAMBLE * BAKE * LOVE!

» podstatou Fizeni o predbézné otazce bylo
rozhodnout, zda Cisté rostlinné produkty
smeji nést oznaceni ,,syr” nebo ,,mléko*

» podle ESD jde o mateni spotrebitele

> tyka se predevsim riznych nahrazek pro
vegetariany jako ,,maslo“ z tofu nebo
rostlinny ,,syr*

8 EGG-FREE




Vyjimky — rostlinné vyrobky

» rozhodnuti Komise ze dne 20. prosince
2010, kterym se stanovi seznam produktu
uvedenych v bodé Ill odst. 1 druhém
pododstavci prilohy Xll nafizeni Rady (ES)
€. 1234/2007 (2010/791/EU)

Napriklad:

» kakaové maslo
> vtacéie mlieko

» maslova hruska
» hamkaas




Portion cups / C-113/15

Nejvyssi spravni soud Bavorska podal zadost k ESD o predbézné stanovisko k
oznacovani potravin balenych jako ,,portion cups“ (jednoporcové medy,
marmelady apod.)

generalni advokatka ve svém stanovisku ve véci C-113/15 uvadi, ze na tyto
potraviny je nezbytné nahlizet jako na normalni balené potraviny

vS§echny povinné udaje tudiz musi byt pfimo na obalu nebo etiketé pripojené k
obalu — chybél udaj o zemi pivodu medu

odliSny pristup, nez je uveden v
bodé 2.1.3 otazek a odpovédi EK

...jednotlivé porce dotéeného - i,
medu nejsou baleny v misté °i\
prodeje na pozadani spotiebitele W

nebo baleny do hotového baleni
pro primy prode;...

neuplatni se ani kritérium plochy
do 10 cm?




Portion cups / C-113/15

I.5. Kde maji byt uvedeny povinné udaje poZzadované podle ¢l. 9 a 10 nafizeni v piipadé

skupinového baleni, které je prodavano do zafizeni spolecného stravovani podle cl. 8 odst. 7
nafizeni a které se sklada z jednotlivé balenych jednotek ?

V pfipadeé skupinovych baleni, ktera jsou prodavana do zafizeni spolecneho stravovani a ktera se skladaji z jednotlive
balenych jednotek, musi byt povinneé tdaje uvedeny pfimo na skupinovem baleni nebo na etiketé, ktera je k nému
piipojena. Pokud vsak jednotlive balene jednotky (ve skupinovem baleni) pfedstavuji prodejni jednotky urcene konetnemu
spotfebiteli, musi byt povinne informace uvedeny rovnéz na kazde jednotlive prodejni jednotce.
Je-li nejvetsi plocha téchto jednotlivych prodejnich jednotek mensi nez 10 cm?, jsou povinne informace, ktere musi byt
uvedeny na baleni nebo na etiketeé, omezeny na tyto udaje:
* nazev potraviny;
» kazdou latku nebo pomocnou latku uvedenou na seznamu v piiloze II nebo odvozenou z latky d produktu uvedenych na seznamu
v piiloze II zpasobujic alergie nebo nesnasenlivost, ktera byla pouzita pii vyrobé nebo pfipravé potraviny a je v konedném
vyrobku stale piitomna, byt v pozménéne podobé;
» (isté mnoZstvi potraviny;
 datum minimalni trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti.
Seznam slozek se uvede jinymi prostfedky nebo se poskytne na Zadost spotiebitele.
Vzhledem k riznym formam dodavani potravin konecnemu spotiebiteli v zafizenich spolecneho stravovani je tieba uvest,
ze by se za prodejni jednotky nemely povazovat kelimky obsahujici jednu porci (napf. dZzem, marmelada, horcice), ktere se
hostiim zafizeni spolecneho stravovani podavaji jako soucast jidla. V téchto pfipadech proto postacuje, aby byly informace
o dane potraviné uvedeny na skupinovych balenich.

(Bod 2.1.3 Q&A)

| Bseis
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Dzemy / NSS /6 As 122/2017 / 12.7.2017

» kasacni stiznost tykajici se oznaCovani slovy »,DZEM Merunka s
kousky ovoce* a ,,DZEM Zahradni smés s kousky ovoce“—
nevyhovély tabulce 1 pfilohy €. 4 k vyhlasce €. 157/2003 Sb.

> laboratornim rozborem zjistén 40 % obsah refraktometrické
susiny, zatimco dle vyhlasky je u dzemu pomér refraktometrické
susiny nejméné 60 %

> ,,... uvedenim chybné informace dochazi ke klamani spotrebitele a snize
moznosti vybrat si zboZi podle vilastni preference, at’ uz se tyka jakéhokoliv
druhu uvedenych udaju...*“

e e > ,... nazev nelze uzit k oznaceni jiného vyrobku, nez
' takového, ktery splnuje prislusné pozadavky na sloZeni a
jakost (jakykoli jiny vyklad by ve vysledku Cinil poZadavky
na oznacovani potravin zbyteénymi)...“

> puvodni pokuta 550 tis. K¢ snizena na 390
tis. KE — NSS nepovazuje tuto pokutu za
zjevné neprimérenou...
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EUROPEAN COMMISSION

DIRECTORATE-GEMERAL FOR HEALTH AND FOOD SAFETY
“ Directorate E - Food and Feed Safety, Innovation

E2 — Food Processing Technologies and Movel Foods

Brussels. 21 June 2016

NOTE TO THE MEMBERS OF THE STANDING COMMITTEE ON PLANTS, ANIMALS, FOOD
AND FEED TO ACHIVE A HARMONISED IMPLEMENTATION OF THE EU LEGISLATION

Subject: Labelling of substances having a technical function in the production of
bakery wares.

Regulation (EC) No 1333/2008 on food additives authorises the use of several additives
as flour treatment agents. These are substances. other than emulsifiers, which are added
to the flour to improve its baking quality. Those comprise phosphoric acid and
phosphates (E 338 — 452). ascorbic acid and ascorbates (E 300 — 301) and L-cysteine (E
920). These additives. although authorised in food category 6.2.1 Flours, do not have a
function in the flour. but during the preparation of the dough. They contribute to the
stability of the dough, the structure of the crumb and the volume of the bread. which will
be remaining characteristics of the bread. The composition of the dough and the
composition of the bread are the same.

Those substances are used for a technological purpose in the manufacturing and
processing of bakery wares, in which they are present as such or as a by-product. and of
which the effect remains in the final product. Therefore they are considered to be used as

food additives.

In accordance with Regulation (EU) No 1169/2011 on the provision of food mformation
to consumers, they have to be mcluded mn the list of ingredients. The exemption rules on
labelling foreseen by Article 20 of that regulation do not apply in this case.




EK: uvadeni zlepsujicich latek

https://webgate.ec.europa.eu/foods system/main/?sector=FAD&auth=SANCAS

Food Additives

Hamepage
Homepage
Introduction
Welcome
Welcome to the database on Food Addithves. 3
This database can serve as a tool to inform about the food additives approved for use in food in the EU and their conditions of use. It is based on the Union kst of ’ - o

food. This kst Is In Annex [ of Regulation (EC) No 1333/2008, =

Getting started

+  Food additives database user ouide %8 (02/02/2017)
+  Flash Demno (11/11/2011)
+ Flash Demo (odf version) 8 {11/11/2011)

Disclaimer

This database s made avallable solely for the purpose of Information. It has no legal value, The Commission declines all responsability or Bability whatsoover for ermors or deficlencies in this database, Neither the Commission
noc anty person acting on behalf of the Commisssion Is responsible with regatd to the imgroper use of the document and its contents, The official authorisations of food additives are published In the Official Joumal of the
European Union. Legistation on the food additives is also avaslable on the Europa Food Safety website:

bittpi/fec eurcon, eulfood/safety/Tood improvement agents/additives/eu ndes en

© DG SANTE 2017 - Page genessted In 0,124 yeconds



https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?sector=FAD&auth=SANCAS

EK: uvadeni zlepsujicich latek

Results (130 documents found)

Document type & Reference File name Versi
» information Food categories change descriptors FC 14.1.5 for 07/09/.
consultation (DOCX)
» information Interpretation communication Standing Committee  Use of copper sulphate {(Cus04) in 21/06/;
cucumber preparation (DOC)
| » information Interpretation communication Standing Committee  Labelling of additives in bakery ware (DOC) 21/06/.
# information Interpretation communication Standing Committee  Use of alkalising substances in processing 21/06/.
of cocoa products (DOC)
» information Interpretation communication Standing Committee Use of caramel colours on meat products 21/086f.

(DOC)

Version Additional information
07/09/2016
21/06/2016 Copper sulphate, cucumber preparation, E 141
21/06/2016 bakery ware, labelling, flour treatment agents
21/06/2016 Alkalising substances, cocoa powders, carbonates, hydroxides, magnesium oxide
21/06/2016 Caramel colours, meat product, surface treatment, coatings




Priloha lll narizeni (EU) €. 1169/2011 — doplnkove

povinné udaje: ,,Nadmérna konzumace mize
vyvolat projimave ucinky“

2.4 Potraviny obsahujici vice nez 10 % pfidanych polyal- | .nadmérnd konzumace miize vyvolat projimavé dcinky"
koholli povolenych podle nafizeni (E5) €. 1333{2008

> Priloha |l narizeni

(EU) &. 1169/2011 9. .polyalkoholy” se rozuméji alkoholy obsahujici vice nez dvé hydroxylové skupiny;

OB VOO
\;M ‘&‘;jj‘/” 3 / e

» skupina IV Polyoly podle nafizeni (ES) ¢. 1333/2008

Sladka

> E 420 sorbitol FAK'Ir

> E421 ma_nmtOI o cukrech a sladidlech

> E 967 Xy“tOI aneb ¢im si osladit Zivot

> E 968 erythrltol Publikace Platformy pro reformulace

; Eggg Imsmt(il https://webqgate.ec.europa.eu/foods system/
1aKtito main/?event=substance.view&identifier=4

> E 953 isomalt

)



https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?event=substance.view&identifier=4

@ https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?event=substances.search&substances.pagination=1 E1l X Q Hiedat ﬁ E 3 A

Additives
Search Additives
Search criteria
E No. | INS No.
| | 9
Additive name or
synonym
Clear all J Searcl
Results (387 additives found)
E No. INS No. Additive name
Group I Group 1, Additives

Group I Group 11, Food colours authorised at guantum satis
Group III. Food colours with combined maximum limit
Group IV, Polyols
Curcom
Riboflavins

Tartrazine

Quinoline Yellow

Sunset Yellow FCF/Orange Yellow S
Cochineal, Carminic acid, Carmines
Azorubine, Carmoisine

O 00 N O ;AW N =

—
o
m
-
N
o

-
-
m
-
N
N

12 E123 Amaranth

13 E124 Ponceau 4R, Cochineal Red A
14 E127 Erythrosine

15 E 129 Allura Red AC

16 E131 Patent Blue V

17 E132 Indigotine, Indigo carmine

18 E133 Briliant Blue FCF

—
(=]
m
-
5
(=]

Chiorophylis and Chiorophylins
Copper complexes of chlorophylls and chlorophylins

nN
o
m
-
S
=

21 E 142 Green S

22 E 150a Plain caramel

23 E 150a-d Caramels

24 E 150b Caustic sulphite caramel
25 E 150c Ammonia carame|

[First page] << 12345678910 >> [Lastpage
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Additives Internal Ref. No. : 00004

Internal Ref. No.: 00004

General data

Internal Ref. No. 00004
Additive name( Group IV, Polyols
Synonym name(s)
E( INS No.

Group Yes

Composition of the group Sorbitols (E 420)

Mannitol (E 421)
Isomalt (E 953)

+ Maltitols (E 965)
Lactitol (E 966)
Xyitol (E 967)
Erythritol (E 968)

Note: The data shown on this screen may change during the appiication process.
Created by SANCO_E_3_FAD on 11/11/2011, modified

Authorisation of the use of this additive in Food Additives

The additive is authorised to be used in the following category(ies):

+ Favoured fermented mik products including heat-treated products (1.4) (legislation: 1129/2011, applicable as from 01/06/2013)

Individual restriction(s) /

exception(s) quantum satis , only energy-reduced products or with no added sugar

+ Edible ices (3) (legislation: 1129/2011, applicable as from 01/06/2013)

+ Jam, jelies and marmalades and sweetened chestnut puree as defined by Directive 2001/113/EC (4.2.5.2) (legislation: 1129/2011, applicable as from 01/06/2013)
+ Other similar fruit or vegetable spreads (4.2.5.3) (legislation: 1129/2011, applicable as from 01/06/2013)

+ Cocoa and Chocolate products as covered by Directive 2000/36/EC (5.1) (legislation: 1129/2011, applicable as from 01/06/2013)

+ Fine bakery wares (7.2) (legislation: 1129/2011, applicable as from 01/06/2013)

+ Desserts excluding products covered in category 1, 3 and 4 (16) (legislation: 1129/2011, applicable as from 01/06/2013)

ps.//webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?event=category.view&identifier=62 ' "0 added sugar




Vanilka vs. vanilka

/ Stanovisko MZe / jaro 2016:

,-..potraviny s vanilkovym extraktem
Ize oznadit slovy ,,vanilkovy”...
(grafické vyjadreni se akceptuje i pro
pfirodni vanilkové aroma)...

NEDORESENO

"

Nové stanovisko MZe/SZPI/SVS_/ leden 2017:

> ...potraviny s vanilkovym T R ;‘ A BRTRAY TR
extraktem NELZE oznacit slovy | E RII. Gl
,vanilkovy*, ale pouze slovy J, IiWJ 0 B
.S prichuti... ... (vyjadreni grafické s prlch utl vamlka 8 i

. ' 1 4 ift
vyjadr eni se akcep tU_/ e) Obsah znvmve](X)gvyrobku Energie: 521/124 (kJ/kcaI) Tuky: 4gz toho nasycené mastne kyselmy ey

» oznaceni ,,vanilkovy* se 2,6 qsacharidy: 15,52 toho"cuk"‘ry 135 54 Bilkoviny: 6,7 g, 561, Tl

tucné pasterizované

akceptuje pouze v pripadé, je-li 100g Skint cavigpootuné asterok

jako slozka prldan lusk apod. g%umsswuzgam%a kgg;n %{)v&f
fodni aroma, paprikovy extrakt, vanilkovy
extrakt, ditronan sodny, kyselina citronova)

Cllsdmmt nBl tanlnti nd A dn QO
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Mgr. Markéta Chylkova

chylkova@foodnet.cz

Potravinaiska komora Ceské republiky
Federation of the Food nad Drink Industries of the Czech Republic

Pocernicka 96272, 108 00 Praha 10 — MaleSice
tel./fax: (+420) 296 41 11 87
info: http://www.foodnet.cz
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